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LISBLDEE

APRESENTACAO

O presente documento se constitul de um pre-levantamen
to de estudos para 1nstalagdo de uma agro-industria de banana, co
mo parte complementar do "Plano de Aproveitamento Hidroagricola da
Chapada do Iguatu/Ords e Varzeas de Montante do agude Oros". Cla
ro que a possibilidade de instalac¢ao de uma agroindustria de bana
na nao exclui a ampliacido do parque 1industrial de beneficiamento

de algodao e a implantagao de outro de beneficiamento de laranja.
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- INTRODUCAQ

No limiar do inicio do seculo XXI, em que a populacao
cresce de forma assustadora, é 1mportante que 0s projetos de pro
dugac agricola sejam aliados a uma agroindustria, que possa trans
formar os produtos agricolas pecivels em produtos nao-pereciveis
favorecendo o seu armazenamento £ o seu transporte para regides
1naptas a producgao de determinadas culturas. O projeto elaborado
pela AGUASOLOS - Consultora de Engenharia Ltda. denominado "Plano
de Aproveitamento Hidroagricola da Chapada do Iguatu/Ords e Var
zeas de Montante do agude Oros", traz no seu bojo, como meta prin
cipal a producdo agricola, para abastecimento local e regional, e
0 seu excedente 1ndustrializado. Os principais produtos no refer:i
do projeto sdo: gergelim, feijdo, algoddo, laranja e banana. As
culturas utilizadas na agro-industria sdo o algodao e banana, sen
do que o municipio de Iguatu, possul uma tradicdo no beneficiamen
to de Algodado pois jJa na década de 50 contava com a CIDAL e o An
derson Clewton, e hoje possul o maior pargue industrial de benefa
ciamento desta materia prima. A produgdo da cultura de banana no
referido projeto possibilitara a implantagao de uma Agro-indus

tria.

Até o momento, os perimetros irrigados tém-se limita
do a produzir géneros alimenticios e matérias-primas para venda
"in natura" e/ou para suprimento de agroindustrias de terceiros
instalados em sua periferia, pelo que aparecem em condi¢des de mer

cado nem sempre multo favoraveis aos colonos.

A realizacao de um estudo sobre a possibilidade de
instalagao de uma agro-industria, nao deve se basear simplismente
no volume de matéria prima a pruduzir ou no produto a ser trans
portado. Para a industrializacac de determinado produto passa ne

cessariamente por:

- selecao dos produtos a serem industrializados;
- nivel de industrializagdo e o dimensionamento (rendi
mento da transformacgao);

- localizacao das unidades agroindustrias (matérias pri
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LTRDITS

a3

mas muitas vezes de dificil conservacao ou de trans
porte dificil podem impor a transformagao nos pro

orios locais de produgdo agricola).

Tudo 1sto depende ainda de estudos especificos COomo:
mercado dos produtos, oferta de materia-prima, parque agroindus

trial existente e rentabilidade dos 1nvestimentos industriais

ne
cessarios.

Baseado neste coniunto de informagdes e que serada toma

da as decisoOes sobre o que,quanto e guando beneficiar.
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2 - ASPECTQOS ADMINISTRATIVOS

A unidade agroindustrial em estudo, devera ficar nas
maos do maior produtor, de matéria prima, gue este capitaneara os
demais produtores do projeto e do municipio. No entanto e importan
te que seja crirada, uma cooperativa de produtores de banana, pelo
que em principio, sdo dispensados malores consideragdes a cerca
de organizag¢do administrativa a ser adotada para o empreendimento

em questao.

Na verdade as alteracdes a seremprocessados na estrutu
ra administrativa da cooperativa, quando se analisa os estatutos

cenvencionals, alguns pontos deverao ser questionados tals como:

- a participacao na cooperativa do produtor de banana
majoritario;

- a 1ntrodugac na geréncia de vendas de um departamen
to de comercializag¢ac para a venda dos produtos da
agroindustria. Isto ira conferir uma maior rapidez

na entrega do produto.

As demais providéncias a serem tomadas nessa area diz
respeito ao recrutamento dos recursos humanos para trabalharem na
agroindustria. O que se acredita ndo venha dificultar o empreendi
mento, visto que, os processos de industrializagao de banana naoc

ser tao complexo.
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3 - CAPACIDADE DE PRODUCAQ DA MATERIA-PRIMA
3.1 - Do Projeto
O projeto Chapada do Moura, com uma area total de

3.700 ha, separou 920 ha para ¢ cultivo da banana. A produgao pre
vista a partir do ano estabilizado de 52.800 toneladas de banana,

possibilitard o consumo "in natura" e o excedente sera destinado

a industrializacdo. O guadro 1 mostra o programa de produgdo de
matéria-prima do projeto, para os produtos possiveis de serem in
dustrializados.

QUADRO 1

PROGRAMA DE PRODUCAO DO PROJETO

(Produtos Agro-industriais)

CONSUMO PRODUGCAC EM TONELADA

ANO T ANO II ANO III ANO IV ANO V ANO VI
Banana (1) 39.600 46.200 52,860 52,800 52.800 52.800
Algodao(2) 4,578 4.796 5.014 5.232 5.450 5.450
Laranja(3) - - 24.G00 32.000 48.000 52.000

(1) este estudo mostra detalhes da agroindustria da

banana.

(2) regiao do Iguatu, conta com um amplo parque de be

neficiamento de algodao.

(3) a cultura da laranja, apresenta pespectivas de 1ins
talacao de agroindustria. Quantidade em 1.000 fru

tos.

3.2 -~ Do Municipio

A simples 1instalagdo da Agro-industria no municipio

000015
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fara com os proprietarios rurals, Se motivem a cultivar e/ou am
pliar a producéo de banana. O Quadro 2 mostra a produgao no muni
cipio de Iguatu segundo a Fundacgac Instituto Brasileiro de Geogra

fia e Estatistica (F.I.B.G.E.)

QUADRO 2
PREVISAO DA PRODUCAO DAS CULTURAS
POSSIVEIS DE INDUSTRIALIZACAO
NO MUNICIPIO DE IGUATU
(EXTRA-PROJETO)

:
i 1987 1988
CULTURA
PROD. (Ton) | AREA(ha) | PROD. (Ton) AREA (ha)
Banana 2.550 142 2.520 140
Laranija* 480 6 480 6
Algodao Herbj)
ceo 325 1.815 3.791 6.319
Algodao -
" Arboreo 41 523 78 436

{*) Laranja em mil frutos
Fonte: FIBGE, ano de 1987 e 1988.

Pela analise da produgdo no municipio de Iguatu expos
to no Quadro 2, se percebe claramente a grande aptidao pela produ
cdo de banana e algoddo. Quanto ao algoddo, nos Ultimos anos tem
ocorrido grandes oscilacdOes na area plantada. Isso se deve basica
mente: as 1rregularidades climaticas; falta de credito rural; a
praga do bicudo; e o alto custo dos insumos. De modo geral a pro
dugdao atual aliado a novos 1nvestimentos no setor produtivo do
municipio, contribuira de forma bastante significativa, no forta

lecimento do parque Agro-industrial.
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4 - ASPECTOS TECNICQS

4.1 - 0Os Produtos

A cultura da banana, através de processos de transfor
magoes agroindustriails, torna possivel a formacao de varios produ
tos além é claro do proprio consumo, "1in natura ". Vejamos oS

principals produtos i1ndustrializados da banana.

- puré de banana

- banana passa

- compota de banana

- farinha de banana verde
- banana em po

~ flocos de banana

- banana "chips"

- pasta de banana
4.1.1 - Puré de Banana

Ele é produzido pelo despolpamento da fruta madura,
descascada, cujo puré obtido é preservado pelo menos por dois me

todos principais:

a) processamento asseptlco

b) processamento de ac:idificacao

O puré de banana, em sua quase totalidade, & usado co
mo matéria prima, pela industrira de alimentar, principalmente,
na producac de "baby-food", como arcmatizante para sorvetes, bo

los, bolachas e outros.

0 fluxograma 1, mostra o, esquema basico de producgao

do puré acidificado e o fluxograma 2 o do puré asséptico.
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4.1.2 - Banana Passa

Sabe-se que a banana natural é facilmente sujeita a
deterioragao. Os processos de preservagao sao limitados em funcgao
dos fatores tempo e temperatura. Esses processos podem ser reduzl

dos em trés tipos principals:

I - tratamentc com agua salinizada e secagem natural,

ou com luz artificial (infra-vermelho)
I - secagem natural com luz solar, e

III - secagem em secadores mecanicos, a eletricidade.

As principals fases no processamento da banana passa

1) tratamento de fruta antes da secagem;
2) conducao da secagem;
3) embalagem e apresentacao;

4) aparelhamento.

De modo geral, independentemente do tipo da secagem,
o fluxograma 3 mostra o processo de produ¢ao industrial de banana

passa.

4.1.3 - Compota de Banana

A produgao de compotas de frutas e, sem duvida, um
dos setores da industria de alimentos em franco desenvolvimento.Em
outros paises como Estados Unidos e Australia, o comércio de fru
tas em compota tem aumentado consideravelmente nas ultimas déca
das. Nos Estados Unidos as compotas malis populares s3o de péssego,
damasco, maga e péra, havendo outros de menor i1mportdancia como fi
go, morango, cereja e ameixa. No Brasil a compota mais difundida
é também o péssego seguindo-se abacaxi, caju, goiaba e figo. Consi

derando gue o Brasil & um dos maiores produtores de banana do mun

do mas n3Zo o maior exportador, deve-se considerar a hipotese de
exporta-la, também na forma de compota. A compota de banana (tam
bém conhecida como bhanana em calda ou banana ao xarope), pode ser

000021
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Fluxogrems 3
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1 Temp. 70%C
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+
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feita com a fruta descascada 1inteira ou em pedagos, sendo, nesta
ultima forma, mais comumente industrializada pelos paises produto

res.

0 fluxograma 4, mostra o esquema basico de producgdo de

compota de banana.
4,1.4 - Farinha de Banana Verde

Na produgao da farinha de banana, e qualidade de maté
ria-prima influi de maneira significativa no produto final. O esta
do otimo de maturagao e o ponto 3/4 gordo também chamada "redon
da". Deve-se notar que a medida que o teor de amido & maior, mais
facil e mais economica sera a disidratacdo.Os frutos deverao ser
sadios, a polpa 1senta de atagues criptogenicos e outros, bem como
ser lavado antes do tratamento. O tamanho do fruto nao tem grande
influéncia na qualidade do produtor final, mas podera influir na
homogeneidade da secagem e, por conseguinte, sobre o grau de desi

dratagadao de farainha.

0 rendimento é variavel de uma espécie para outra e de
acordo com a técnica usada. Em geral e para base de calculo, admi
te-se que 100 Kg de banana em regime de operacao de corte dido 50 Kg
de casca e racimo e 50 Kg de polpa utilizavel. Estes 50 Kg, depois
de secos, dardao 10 a 11 Kg de farelo com 6-8% de umidade. Uma por
centagem de umidade mals elevada ndo permitira uma boa conservagao
do produto. Esses dados sdo valores médios. O fluxograma 5 mostra

o esquema basico para producdo de farinha de banana.
4.1.5 - Banana em PO

O processo de produgao da banana mais utilizado € o
processo de espuma ou "fcam - mat". Este processo produz um po
de banana com odor e sabor bem caracteristico da fruta natural. A
produgcdo da banana em pd pela secagem "foam-nat", envolve, igual
mente, as operag¢odes preliminares da matéria-prima, CORO lavagem,
sele¢ao, descasque, despolpamento, edigao de um estabilizador de

espessura e S0, entdo o creme passa a forma de espuma que € derra
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Fluxofrrams 4
COMPOTA DE BANANA DU BANANA EM CALDA
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Fluxogrome 5

FARINHA DE BANAMA

RECEBIMENTO

+

ARMAZENAMENTOD

+

MATURAGAD

+

SELECAD

+
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+
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SULFITAGAD

+

SECAGEM - Temp. iniciml 45°C e final 75°%C
umidade final 6 & 8%

+
EMBALAGEM - Papcl impermeadvel duplo em cai
- - - xac ou barr{s hermeticamente
+ fechados.

ARMAZENAMENTD
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mada sobre bandejas e seca em corrente de ar quente. A grande area
de superficie exposta como um resultado da espessura, permite uma
secagem rapida do alimento da estrutura porosa do produto seco,

permitindo uma rapida remorc¢ac duas bandejas.
4.1.6 - Flocos de Barana

Dentro da unidade agro-industrial da banana, € impor
tante, que seja produzido flocos de banana, porque a matéria-prima
utilizada & constitulda do refugo tais como frutos com: insuficien
cia de peso, machucados, meio amassados, atacados por insetos, de
formados, muito maduros e rmultc magra. Qualquer que seja a origem,
as frutas devem ser corretamente amadurecidas o mals homogénea pos

sivel.

Os rendimentos obtidos com aparelhos experimental sao
da ordem de 12% a partir dos frutos em regime de trabalho normal.
Neste caso a producao/hora de flocos & 42 Kg. Com aparelho indus
trial o rendimento & menor, em torno de 9 a 10% e a producao por

hora de 17 Kg de flocos.

0 fluxograma 6 mostra o esquema basico para produgao

de flocos de banana.
4.1.7 - Banana "Chips"

Este produto & obtido a partir de banana verde descas
cada. Isto € feito removendo a casca de forma manual em segulda
cortando a polpa em fatias transversals relativamente grossas (es
pessura deve variar 1/16 a 3/32 de polegada) em seqguida introduzi-
las embastante gordura para a fritura, em banho quente com Oleo ve
getal comestivel, transformando as fatias em discos relativamente a
chatados, grossos quebradicos e de coloracdao amarelo ouro. A bana
na "chips" podera ser cbtida com a manutencaoc da casca, sendo que
este processo reguer uma lavagem cuidadosa de materia-prima por
me1o de escovas onde deve ser separados agqueles que apresentam man

chas na casca. Apdés a lavagem as bananas com casca sao cortadas
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{Faut. prime de descarte)

(ndo muito madura)

(estairas rolantes)

+
TRATAVENTO TERMICZC  (vapcr)
¥
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em segao transversal em finas fatias com espessuras entre 1/64 a

1/32 de polegada. Este processc torna o produto superior, proque
o valor nutritivo da casca & preservado,e a sua aparéncla malis
atraente, pelas formas torcidas das laminas e pelo contraste de

cor entre a trasparéncila ouro de cada lamina e a transparéncia mals

escura, castanho-médio da borda estreita e torcidinha.
4.1.8 - Doce de Banana em Massa

A pasta de banana (doce de banana), se constituil em

um dos principals produtos da agro-industria.

Para melhor entendimento do processo, vejamos um exem
plo pratico em escala de laboratdorio: tomam-se 2,268 Kg de pure
de banana contendo 25% de solidos submetendo-se ao aquecimento de
110°C durante 45 segundos. Engquanto o pure ainda esta guente ady
cionam-se 1,179 Kg de po de banana (com 2,5% de umidade) e
0,9888 Kg de agucar. Essa mistura quente & colocada em embalagens
de plaStico multifolhada (plastic pouches) a 82°C que sao entao

resfriadas e fechadas.

0 fluxograma 7, mostra o esquema basico para produgao

de banana em massa.
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Fluxocpre~z 7

DGCE DE BANANA EM MASSA, BANFN/D/

POLFA DE BANANA E ACUCAR (variéveais)

+

AGAO DE PECTINA - 0,51 SOBRE A MIST.

+

CONCENTRAGAD A VACUD ATE 72-75% BRIT

+

CORREGAC D2 pH NO FINAL DO PROCESSD (ate 3,5)

¥

ACORCICIONAMENTD (Lates, peacotes ou céixet=z=s)
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5 - ASPECTOS ECONOMICOS
5.1 - Localizagao
Um empreendimento desta magnitude devera ser situado

em local que tenha infra-estrutura basica tais como:

1 - Que haja materia-prima (banana) suficiente para suprlr a capa

ci1dade maxima da fabrica num raio de 100 guildmetros.

2 - Que exista agua suficiente para atender as necessidades da in

distria e as ampliacgOes previstas.

3 - Que exista alta tensao proxima ao local de implantagao da £a

brica.

4 - Que a area seja de facil acesso a entrada de caminhbes que le

vam a matéria-prima.

5 - Que a 1ndustria esteja proxima de uma rodovia ou ferrovia que

facilitem © escoamento do produto acabado.

6 - Que os meios de comunicacao, telefone, correio e nos casos de

se pretender exportar, telex sejam disponiveis.
5.2 - Tamanho

O tamanho e/ou capacidade da agro-industria devera ser

dimensionada em funcao de:
- Total de matéria-prima disponivel para o funcionamen
to da agro-industraia;

- Disponibilidade dos recursos a serem 1nvestido no

complexo agro-industrial;

- Quais os produtos a serem produzidos (considerando
agqui a rentabilidade econdmica e o mercado de cada

produto} ;

- Suporte de marketing de propaganda, delineando 0s
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planos estratégicos de venda a nivel local e regio
nal.

Este conjunto de critérios, ou outro que por ventura

surgir, é que definira o tamanho da agro-industria nos seus diver

sos aspectos.

5.3 - Mercado/Comercializacgao

Nas regides ainda naoc desenvolvidas o grande ponto de
estrangulamento em projetos agropecuarios que utilizam tecnologia
de producdo avancada e gue, consequentemente apresentam elevada
produtividade & o relacionado a comercializacao dos produtos perti
nentes, face a geral falta de estrutura adequada para distribuicgao

desses bens.

Neste aspecto, e em particular com referéncia ao Nor

deste, muito concorre a forma pela qual os produtos vém sendo co

mercializados na regiao, onde predomina a venda de produtos "in
natura"“. Essa forma de comercializagao praticamente elimina todo
o poder de barganha do produtor, devido a normal perecibilidade

dos produtos agricolas.Ressalte-se ainda que, mesmo num mercado sa
tisfatoriamente organizado, a comerciallzacao, de certos produtos
primiarios, na sua forma mals natural, implica em elevadas e ine

vitdaveis perdas.

A agro-industria propicia melhorias generalizadas nas
caracteristicas comercirals do produto, vez que ampliam suas Aareas
de mercado, em consequeéncia da maior durabilidade conferida e da

diversificagao de usos propiciada.

A industrializacdo de produtos primarios acarreta, por
tanto, vantagens para o consumidor (produtos de melhor qualidade e
de mais facil conservacao) e, especialmente, para o produtor, pe

las maiores facilidades de colocacgao de produto no mercado.

Em processo produtivo de bases econdomicas todas 0s
segmentos a ele 1nerentes devem ser rentavels guals sejam pro

ducdo, 1industrializacao e comercializagao.
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6.1 - Orcamento do Investimento

proximacao, realizados com vistas a determinacdo do montante

-
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Levantamentos preliminares, porem com bom nivel de

inversdes necessarias a efetivacao do empreendimento, permitem

tabelecer o seguinte estrutura de investimentos:

A) Equipamentos para o processamento

A,

¥

A.6.

A.T7.

A.8.

A.9,

A.10.

All.

A.l3.

A.le.

A.l7.

A.l8.

A.19.

Lavador

-----------------------------

Esteira de descasque

----------------

Branqueador

-------------------------

Desintegrador Mono

------------------

Intercambiador de calor

-------------

Despolpador

Bomba positiva

----------------------

Desaeradoer

--------------------------

Tanque de vacuo

---------------------

Bomba positiva

......................

Homogeneizador

----------------------

Intercambiador de calor

-------------

Enchedora

...........................

Recravadora semli-automatica

---------

Resfriador continuo de latas

Rotuladora (dispositivo)

------------

-------------------

Mesa p/ embalagem

Cjto. tubula¢des e conexdes 1noX ....

Unidade enlatamento asséptico de

bores

-------------------------------

D88

a

das

es

29.971,11

51.379,06

35.323,05

19.267,12

214.079,10

48.167,79

17.126,32

77.068,47

10.703,95

17.126,32

64.223,72

321.118,63

10.703,95

69.575,70

128.447,45

5.351,97

1.605,00

192.671,18

695.757,04
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A.20.

A.23.

A. 24,

A.25.

A.27.

A.28.

A.30.

A.31.

A.32,

A.33.

A.34.

A, 35,

Estelra de descasque
Estelra preparc bandejas

Camara de sulfitacgdo

Secador

DepOsitos

Mesa p/

Tanques de formulacgao

de tunel .

embalagem

-------------

....................

--------------------

--------------------

----------------

Conjunto de concentradores a vacuo

Tanque de estocagem
Enchedora
Recravadora semi-automatica

Resfriador continuo de latas

Mesa p/
Balanga
Sistema

Sistema

tor p/ cascas

Sub-total

--------

embalagem

rlataforma

------------------

--------------------

---------

--------------------

semi~automatico de limpeza

transportador de rosca e

--------

--------------------

cole

NCz$

_\I:IT,L.%\JCI
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35.323,00
29.971,07
32.111,86
299.710,72
1.605,60
1.605,60
38.534,23
321.118,63
26.759,88
16.703,95
69.575,70
133.799,43
1.605,60
8.027,90

26.759,88

21.407,00

3.168.286,98
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B)

Equipamentos auxiliares

B.1. Cijto. mesas, estrados, CalXasS ...... NCz$
B.2. Cjto. eqgtos. p/ camaras de matura

CAD vttt it ettt et NCz$
B.3 Balanca caminhoes ... v vivevenecn.. NCz $
B.4. Caldelra ...iiiiineeeeansoinnnnnonnns NCz$
B.5. Cjto. eqtos. p/ laboratdorio ........ NCz$
B.6. Empilhadeiras .......c it iveecncenn. NCz$
B.7. Paletelras ....eeuirerssssnscsennnnn NCz§
B.8. Egtos. ofic. mecdnica e carpintaria. NCz$
B.9. Eqtos. cabine elétrica ....eceecuo.. NCz $
B.10 Sistema cloracdo dA'agUa ..veveeerean NCz $
B.11 Torre de resfriamento d'agua ....... NCz $
B.12 Eqtos. contra 1ncéndilo .....cveseens NCz $

Sub- total ......ciii it i e NCz $
Valor total dos equipamentos (A+B) ........ NCz$
Montagem dos equipamentos e 1nstalagoes
(30% do valor acima) .....eeieeeconacarcnas NCz$
Custo dos equipamentos e 1nstalagdes ...... NCz $

)
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374.638,40

856.316, 36
34.252,65
128.447,00
42.815,81
101.687,56
16.0655,93
90.983,60
64.223,73
10.703,95
27.830,28

19.267,12

1.767.222,89

4.935.509,37

1.480.652,81

6.416.162,18
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C)

Resumo dos Investimentos

Construcao Civil

- terreno 25.000 m? (suposto gratis)
- construgao civil (3.600 m2) ........

e benfeitorias

Equipamentos e Instalacgles ...e.ewea-.

Projeto de Engenharia e Supervisao de

Montagem (6% de A + B) ‘.i.iceeivonenn.

Imprevistos (10% de A + B) .......-...

Investimento fixo total ....¢c.icveeen.

LPTLRLUTR
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NCz$ 1.819.932,71
NCz$ 6.314.898,98

NCz$ 488.089,90

NCz$ 813.483,17

NCz$ 9.436.404,76
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6.2 - Custos de Producdo Industraial

A) Da Matéria Prima na Industria

Prego médio da banana posta na fabrica:

NCz$ 450,00/tonelada
Consumo anual: 11.600 ton.

Valor total: NCz$% 5.220.000,00

B) Da Mao-de-Cbra Industrial
B.1) Produgdc e Camaras

M3o-de-obra direta 90

Semi-especilalizada

wn

Supervisao

Nivel universitario
B.2) Manuseio de materials e embalagens

Nao-especializada

Semi-especializada 1

O custo da mio de obra industrial sera tomadoc na base
media de NCz$ 1,60 por hora para a ndo-especializada, NCz$ 2,15
por hora para a semi-especlalizada e NCz$§ 2,70 por hora para a de
supervisdo, sendo gue para o custo industrial serdao considerados a
penas os itens acima, entrando as demals nos custos gerals e admi

nistrativos.

C) Resumindo os Custos da Mao-de-Obra Industrial, para os Prin

cipals Produtos Temos:
C.l) Para o puré de banana asséptico

Nivel universitario - 1 a NCz$ 3.211,20/mes x 12 me
SE8 tereoenesnen NCz$ 38.534,40
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Supervisao - 3 a NCz$ 2,70/hora x 2000 h
NCZF . it it it nnnas 16.200,00
Semi-especializados - 5 a NCz$ 2,15/hora x 2000 h
NCzZ8® & ittt s it eneanens 21.500,00
Nao-especializados - 50 a NCz$ 1,60/hora x 2000 h
NCzZ$ & viiiiievacnseeen 160.000,00
10N o Tul oo % o - 5 K Y NCz$ 236.234,40
Leis 50Cc1a1s (70%) ..t iiiesinnncsaanans NCz$ 165.364,08
Sub-total anual pureé asseptiCo ........ NCz$ 401.598,48
.2} Para o puré de banana esterilizado
Supervisao - 2 a NCz$ 2,70/hora x 2000 h
NCZE vt sttt snennnnsn 10.800,00
Semi-especializados - 5 a NCz$ 2,15/hora x 2000 h
NCZS v iitteennvsosannn 21.500,00

Nao-especializados - 50 a NCz$ 1,60/hora x 2000 h

NCZ% .. ieinennnnns 160.000,00
SUb-t0tal ..ttt it e ittt ar e NCz$ 198.300,00
Leis soc1als {70%) .. ci it cennnacanas NCz$ 138.810,00
Sub-total anual pure esterilizado ..... NCz$ 337.110,00

C.3) Para o doce de banana em massa (bananada)

Supervisdo - 1 a NCz$ 2,70/hora x 2000 h
NCz8 .o iinieaans 5.400,00
Semi-especializados - 2 a NCz$% 2,1S/hora x 2000 h
NCZF v iiviee v snanas 8.600,00
Nao-especializados - 5 a NCz$ 1,60/hora x 2000 h
NCzd .. iiiiieeeaas 16.000,00
SUB-tOtal .t ins i et e e Ncz$ 30.000,00
Le1s s0c1al18 (70%) v v vinrceeeneccnnnns NCz$% 21.000,00
Sub-total anual bananada .......s02202.- NCz4é 51.000,00
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Supervisao - 1 a NCz$ 2,70/hora x 2000 h

NCZF & ie it int e anansa 5

.400,00

Semi-especializados - 2 a NCz$ 3,15/hora x 2000 h

NCzZ$ &t r i i naaroaneas 8.600,00
Nao-especlalizados - 37 a NCz$ 1,60/hora x 2000 h

NCZS s it ereennnnns 118.400,00
Sub-total ..., it ittt a i NCz$ 132.400,00
Lei1s sociais (7083} ...t e ieeenennan NCz$ 92.680,00
Sub-total anual banana-passa (........ NCz§ 225.080,00
Total anual da mao-de-obra industrial
(C.l + C.2 + C.3 + C.d) vt issnnncnas NCz$ 1.014.778,48

D) Da Embalagem e Acondicilonamento

D.1l) Puré de banana asséptico

D.2)

Custo do tambor de 55 galdes: NCz$ 48,17

Quantidade anual de tambores: 4000 a 14409

Valor anual dos tambores: de NCz$ 1%2.671,48 a
NCz$ 694.050,84

Puré de banana esterilizado

a) Custo da lata n9 10 (3,3 Kg): NCz$ 2,15
Quantidade anual de latas (maxima): 687.000

Valor maximo a ser gasto, em latas: NCz$ 1.477.050,00

b) Custo do roétulo: NCz$ 0,32
Quantidade anual de rotulos (maxima): 687.000

Valor maximo a ser gasto emrdotulos: NCz$ 219.840,00

c} Custo da caixa 6 latas: NCz$ 1,50
Quantidade anual de caixas {(maxima): 114.500

Valor maximo a ser gasto emcaixas: NCz$ 171.750,00
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Sub-total anual embalagem puré esterilizado (mdximo) :

NCz$ 1.868.640,00

D.3) Banana (Doce de banana em massa)

a) Custo da lata de 0,8 Kg: NCz$ 0,64
Quantidade anual de latas: 1.250.000
Valor total das latas: NCz$ 802.797,83

b) Custo da caixa de 30 latas: NCz$ 1,50
Quantidade anual de caixas: 41.666
Valor total das caixas: NCz$ 62.499,00

Sub-total anual embalagem bananada:

NCz$ 865.296,83

D.4) Banana-passa

a) Custo do tambor de fibra de 20 Kg: NCz$ 13,00
Quantidade anual de tambores: 30.000
Valor total dos tambores: NCz$ 390.000,00

b) Custo do saco de polietilenc {(duplo): NCz$ 2,00
Quantidade anual necessaria: 30.000

Valor total dos sacos de polietileno: NCz$ 60.000,00

Sub-total anual embalagem banana-passa: NCz$ 450.000¢,00

Total anual dos gastos de embalagem e acondicionamen
to (D.1, D.2, D.3 e D.4): NCz$ 3.376.608,31, ou NCZ$ 113.877.987,67
conforme a 128 alternativa para os tambores de pure asséptico {4000
unidades) combinada com o numero maximo de latas do purée esteriliza
do (687.000 unidades) ou nimero maximo de tambores de pure assépti-

co {14.409 unidades) somente, respectivamente.
E) Dos Ingredientes e Outros Insumos
E.1l) Quantidade anual de acucar (p/ bananada): 600 ton.

Custo do agucar por ton.: NCz$ 600,00
Valor anual do ag¢lUcar: NCz$ 360.000,00
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E.2) Custo estimado anual de cloro, gas sulfuroso, brometo
de metila, pectina, acido citrico,etc. gastos nos pro

cessamentos: NCz$ 345.000,00.

E.3) Quantidade anual de o6leo combustivel: 450 ton.
Custo do O0leo por tonelada: NCz$ 800,00
Valor anual do combustivel: NCz$ 360.000,00.

E.4) Quantidade anual de agua tratada: 45.000 m?3
Custo do m3 de agua: NCz$ 0,75

Valor anual da agua consumida: NCz$ 33.750,00

E.5) Quantidade anual de energia elétrica: 1.272.000 Kwh
Custo médio do Kwh: NCz$ 0,0856

Valor anual da energia consumida: 108.923,61

E.6) Total anual dos 1ngredientes e outros 1nsumos (E.1,
E.2, E.3, E.4 e E.6): NCz$ 1.207.673,61.

Despesas Anuails Geralis

F.l) Juros s/ o i1investimento total (item C)
= 12% AeB 4 e et eas st aeet s teas NCz$ 1.132.368,57

F.2) Depreciragao dos equipamentos (item B)
i - T NCz$ 515.342,57

F.3) Despesas de manutencao
- 5% a.a 8/ IteM B .. ieernnnesonnns NCz $ 257.671,28

F.4) Depreciacao dos edificios
- 5% a.a s/ item C.l ....iiuiennnan NCz 3 90.99%96,63

F.5) Outras despesas de fabricagao
= 2% s/ 1teMm C tiivernneennnnnsnnns NCz$ 188.609,50
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6.3 - Fontes e Usos de Recursos

A principio se poderia estruturar O seguinte esquema

de fontes e usos de recurscs para a unidade agroindustrial progra

mada para o "Plano de Aproveitamento Hidroagricola da Chapada de
Iguatu/0Oros".

Do lado das fontes, & possivel que o projeto serila
financiado pelo Programa de Desenvolvimento de Agroinddstrias do

Nordeste, sob responsabilidade do BNB.

Entretanto, esta hipdtese de os recursos totais neces
sarios ao projeto serem exclusivamente oriundos do BNB estaria su

lelta as seguintes limitacoes:

- normalmente o BNB somente financia 75% dos 1investi
mentos programados, exigindo, por conseguinte, uma
contra-partida de recursos proprios de 25%. Toda
via, admitiu-se gue a limitacio poderia ser afasta
da, desde que o Banco concedesse tratamento integra
do ao Projeto, ou seja, considerasse para efeito de
contra-partida os 1nvestimentos realizados no seq

mento agricola;

- O BNB, também por forg¢a de noras, somente opera
mediante garantia hipotecaria dos bens objeto de
financimento. Contudo, o problema ainda aqui pode
ria ser contornado, desde que o Banco conceda tra
tamento especial para o caso, realizando o negbécio
mediante aval do DNOCS.

6.4 - Estrutura de Receiltas e Custos

A elaboracdo da estrutura de receitas e custos do em
preendimento em analise implicaria na necessidade de se dispor de
uma série de dados somente conhecidos a nivel de projeto executi

vVOo.

Nao obstante, a economicidade do projeto & dada como

certa, visto gua as empresas do setor que estao operando no merca
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do regional, em condicoes de normalidades técnicas, administrativa

e financeira, tém apresentado lucros normals, i1nclusive propician

do condig¢des para ampliacdo, 3a medida em que o mercado permite.

6.5 - Capacidade de Pagamento

Conquanto o empreendimento se afigure a prancipio com
rentabilidade superior aos demals congéneres, dever-se-ia SOllCi
tar do Banco Financiador o prazo maximo de 12, inclusive, 6 de ca
réncia, a fim de prevenir eventuais dificuldades financeiras, so
bretudo, devido a necessidade de realizacdo de gastos 1nicials em
promogdo e publicidade, com vistas a criagdo mais rapida de um

mercado efetivo para os da agro-industr:ia.
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O projeto objetiva a industrializacao da banana
com vistas a um melhor aproveitamento da matéria-
prima dispinivel, dadas as condigoes de pregos

malis favoraveis para esse produto;

Do ponto de vista administrativo, o projeto nao
devera apresentar malores limitagdes, face a expe
riéncia do DNOCS em administragao de sistemas co

operativos;

Nao se vislumbra qualquer possibilidade de estran

gulamento do suprimento de insumos e fatores;

Na fase de estabilizacao, a unidade agro-industri
al devera esta i1ndustrializando 11.600 toneladas

por ano.

Quando a localizagdo, o projeto estda bem posicio
nado, tanto no que concerne as facilidades para
escoamento da producao, como no que respeita a

disponibilidade de infra-estrutura em geral;

Os i1nvestimentos podem ser totalmente financiados
pelo Programa de Agro-industria do banco do Nor
deste, SUDENE-FINOR, ou através dos Bancos 1inter

nacionals;

Ha perspectivas de boa capacidade de pagamento pa
ra o projeto, prevendo-se que o empreendimento re
munerara os recursos lnvestidos a taxas superio
res aos simllares existentes no Estado, cujos de

sempenhos ja sao tidos como satisfatorios.
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